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Fiorkunskaper
Livsmedelsteknik och kvahtetssikring 15 hp (2LV001), eller motsvarande.

Mal

Wid lrsens shat ska studenten kunna:

» utforma flédesscheman och sammanstilla en riskanalys och kritiska styrpunkter
(hazard analysis and critical control points, HACCP),

HACCPplaner for ivsmedelsproduktionslinjer,

utforma styrbara grundforutsattningar for hivsmedelsproduktion,

beddma lkritiska styrpunkter (CCP),

beskriva tillverkningsprocesser for olika typer av livsmedel

tillimpa grundliggande principer inom produktutveckling och sensorisk
utvardering.

Innehall
Kursens innehall utgérs av tva projektarbeten:

Projektarbete 1 (5 hp) &r en sjilvstindig analys och beskrivning av de processer som
anvinds i en produktionslinje i en livsmedelsproduktion, konstruktion av flidesschema,
riskanalys, utformning av HACCPplan, bestimning av kritiska styrpunkter och analys
och utformning av styrbara grundforutsattningar.

Projektarbete 2 (2.5 hp) utgérs av produktutveckhng och tillverkning av en livsmedels-
produlkt samt sensonisk analys av resultatet.

Undervisningsformer



I:ndm’isnﬁlgm-mgﬁrs av fireldsningar, seminarier och projektarbeten. Deltagande i
seminarimm &r examinerande, och dirmed obligatorislkt.

Examination
Kursen bedéms med betvzen Underkind, Godkand eller Vil godkénd.
Kursen examineras genom:

» Skrifiliz och munthg redovisning av projektarbete 1 (5 hp) som beddms med
betygen Underkind, Godkind eller Vil godkind samt

» mumitlig redovisning och sensorisk utvirdering av projekt 2 (2.5 hp), som bedéms
med betvzen Underkiind eller Godkand.

For att f3 Godkant pa lursen ska samtliga examinationsmoment vara godkinda. Far att
fa Vil Godkant pa kursen krdvs betyget Vil godkand pa projektarbete 1.

Firnvad examination ges 1 enlighet med Lokala regler fior kurs och examination pa
grundniva och avancerad niva vid Linnéuniversitetet.

Om universitetet beshitat att en student har ratt till sérskilt pedagogiskt stad pa grund av
finktionsnedsatming, har examinator ratt att ge ett anpassat prov eller aft studenten
genomfar provet pd ett alternativt satt.

Kursvirdering

TUnder kursens genomfirande eller i ndra anshitning till kursen genomfirs lursvirdering.
Fesultat och analys av genomford kursvirdering ska skyndsamt aterkopplas tll de
studenter som genomfért kursen. Studenter som deltar vid n3sta kurstillfille erhaller
aterkoppling vid kursstart. Kursvardening genomférs anonymt.

Kurslitteratur och dvriga liromedel

Obligatorisk litteratur
Thollander, Henrik. Handbok i HACCP. (ca 55 5.} Senaste upplagan

Alktuella vetenskaphza artiklar och rapporter, ca 60 s.
Referenslitteratur

Fellows, P.J. Food processing technology. Woodhead publishing limited. Ca 900 s.
Senaste upplagan



