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Kursplan

Fakulteten for hélso- och livsvetenskap
Institutionen for kemi och biomedicin

2KEA22 Kemi, Livsmedelskemi - inriktning gymnasieskolan, 7,5
hogskolepoang

2K EA22 Chemistry, Food chemistry — for upper secondary school
teachers, 7.5 credits

Huvudomr &de
Kemi

Amnesgrupp
Kemi

Niva
Grundniva
Fordjupning
G2F

Faststéllande
Faststdlld av Fakulteten for halso- och livsvetenskap 2022-05-30
Kursplanen géller fran och med varterminen 2023

Forkunskaper
For tilltrade till kursen krévs kunskaper motsvarande minst 60 hp inom
naturvetenskapliga dmnen, varav 30 hp kemi, eller motsvarande.

Mal
Delkurs 1: Livsmedel skemi, teori 5 hp

Studenterna ska efter avslutad delkurs kunna:

 redogora for kemiska egenskaper hos huvudkomponenternai livsmedel;
proteiner, lipider och kolhydrater,

 beskrivaprotein, lipid och kolhydratsystem for olika grupper av livsmedel,

* redogorafor begreppet vattenaktivitet och vattens funktion i livsmedel,

« Oversiktligt redogora for forekomst och funktion av huvudkomponenter,
mikronaringsamnen, bioaktiva @mnen, enzymer, fargamnen och smak och
doftdmnen,

» beskrivaoch forklara processer som paverkar livsmedel och metoder som syftar
till att foradla livsmedel och modifiera specifika komponenter.

Delkurs 2: Laborationer och &mnesdidaktik 2,5 hp



Studenterna ska efter avslutad delkurs kunna:

o gjdvstandigt planera och utféra livsmedel skemiska laborationer,

« Kkritiskt utvardera och redovisa laborativa resultat samt diskutera dessa skriftligt
och muntligt,

« utformafordag pa undervisningsmoment i kemi baserad pa gymnasieskolans
laroplan dar livsmedel skemi anvands som exempel.

Innehall
Delkurs 1: Livsmedel skemi, teori 5 hp

» Kemisk struktur och uppbyggnad av olika grupper av livsmedel.

« Kemiska egenskaper, férekomst och funktion av olika livsmedel skomponenter
(proteiner, lipider, kolhydrater mikronéringsdmnen, vatten, bioaktiva amnen etc).

¢ Livsmedelsprocesser.

Delkurs 2: Laborationer och &mnesdidaktik 2,5 hp

 Laborationer som demonstrerar kemiska egenskaper hos livsmedel som t.ex.
proteinhalt enligt Kjeldahl, skumbildning, fortvalning av fett, studier av
Malliardreaktionen, vattenaktivitet och resistent stérkelse.

» Muntlig och skriftlig redovisning.

* Projektarbete: gavsténdig planering av undervisningsmoment.

Per spektiv
Professionsbas och professionell progression

Amnesdidaktik frégestallningar behandlasi néra anknytning till &mnesinnehdllet i syfte
att utveckla forméagan att inom amnesomradet kunna utforma undervisning och koppla
den till kursplanen fér gymnasieskolan.

Vetenskapligt forhallningssatt och vetenskaplig progression

| kursen sétts grundldggande kemiska kunskaper i ett storre perspektiv genom att de
tillampas inom livsmedel skemi och en vetenskaplig fordjupning i hur livsmedel skemi
kan tillampas i undervisningen.

Undervisningsformer
Undervisningen i delkurs 1 utgérs av forelésningar och i delkurs 2 av seminarier och
laborationer.

Examination
Kursen beddms med betygen Underkénd, Godkand eller Val godkand.

Delkurs 1 examineras genom en skriftlig salstentamen (5 hp) och beddms med betygen
Underkand, Godkand eller Va3 godkand.

Delkurs 2 beddms med betygen Underkand eller Godkéand och examineras genom
enskilda skriftliga redovisningar av ett amnesdidaktiskt projektarbete (1 hp) och genom
en samlad beddmning av |aborationsrapporter (1,5 hp).



Betyg pakursen i sin helhet baseras pa delkurs 1 under forutséttning att samtliga
examinationer & godkanda.

Fornyad examination gesi enlighet med Lokalaregler for kurs och examination pa
grundniva och avancerad nivavid Linnéuniversitetet.

Om universitetet beslutat att en student har ratt till sarskilt pedagogiskt stod pa grund av
funktionsnedséttning, har examinator rétt att ge ett anpassat prov eller att studenten
genomfOr provet pa ett alternativt Sétt.

Kursvardering

Under kursens genomforande eller i néra anslutning till kursen genomfors
kursvérdering. Resultat och analys av genomférd kursvérdering ska skyndsamt
aterkopplastill de studenter som genomfort kursen. Studenter som deltar vid nésta
kurstillfalle erhdler aerkoppling vid kursstart. Kursvéarderingen genomfors anonymt.

Overlappning
Kursen kan inteingdi examen med annan kurs, varsinnehdll helt eller delvis
dverensstammer med innehdllet: 2K EOO7 Livsmedelskemi, 7,5 hp

Kurdlitteratur och dvrigaléromedel
Obligatorisk litteratur
Delkurs 1

Coultate, T. Food The chemistry of its components. Royal society of chemistry,
Cambridge. ca 570 s. Senaste upplagan.

Delkurs 2
L aborationshandledningar. Linnéuniversitetet. Ca 20 sidor

Referendlitteratur
Nielsen, S. Suzanne. Food Analysis. Springer. ca 650 s. Senaste upplagan



