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Kursplanen giller fran och med héstterminen 2016

Firkunskaper
Cellbiologi 15 hp och Mikrobiologi 7.5 hp, eller motsvarande.

Mal
DELKURS 1 Teori 6 hp

Studenten skall efter avshitad dellaws lkamna:

- beskriva och sammanfatta ekologi, fysiologi och taxonomi hos mikroorganismer med
relevans fir livsmedelsproduktion och livsmedelshantering;

- beskriva och exemplifiera betvdelsen av rdvarans och livsmedlets kemiska och
fysikaliska egenskaper for mikroorganismers dverlevnad, tillvaxt och aktivitet;

- beskriva och forklara ivsmedelsburna mikroorganismers forskdmmande och
hilsovadhiga egenskaper och strategier for att forhindra dessa;

- beskriva och forklara mikroorganismers roll 1 ivsmedelsproduktion samt

- sjilvstindigt analysera resultat av mikrobiell modellering.

DELKURS 2 Laborationer 1.5 hp

Studenten skall efter avshitad delkurs kunna:

- sjalvstandigt tillimpa och utvirdera traditionell mikrobiologisk analys av livsmedel samt
- anvinda och forklara bickemiska och molekylirbiologiska metoder for identifikation av

livsmedelshurna mikroorganismer.

Tanan At A1



LISl

DELKURS 1 Teori 6 hp

Samspelet mellan mikroorganismer och livsmedel med fokus pa livsmedel som substrat
och milid for mikroorganismer. Faktorer som paverkar mikroorganismers tillvaxt 1
livsmedel. Metoder for forvaring av bvsmedel. Forskimning av livsmedel.
Mikroorganismer som anvinds 1 ivsmedelsproduktion. Livsmedelshburna patogena
mikroorganismers fysiologi och ekologi. Metoder fir analys av mikroorganismer i
livsmedel och metodik for identifikation av ivsmedelsburna mikroorganismer.

DELKURS 2 Laborationer 1,5 hp

Identifikation av mikroorganismer med biokemiska och molekylarbiologiska metoder.
Mikrobiologiska livsmedelsanalyser enhgt SLV (Svenska Livsmedelsverket).

Undervisningsformer
Undervisningen utgdrs av forelasningar, seminarier, och laborationer. Deltagande i
seminarier och laborationer &r obligatoniskt.

Examination

Kursen bedéms med betygen Underkand, Godkand eller Vil godkand.

Delkurs 1 examineras genom tentamen samt muntlig och skriftliz redovisning av
seminarieuppgifter.

Delkurs 2 examineras genom munthg och skrifthg redovisning av laborationer.

Bedomningskriterier for betyget godkind framgar av Mal (se ovan).

En firsta omtentamen erbjuds inom sex terminsveckor.

Kursvirdering

Under kursens genomfirande eller i nira anshitning till kursen genomfirs en
kursvirdering. Resultat och analys av kursvarderingen ska aterkopplas till de studenter
som genomfbrt kursen och de studenter som deltar vid nista kurstillfalle.
Kursvarderingen genomfors anonymt.

Kurslitteratur och 6vriga liromedel

Obligatorisk litteratur
Adams. M.E. & Moss, M.O. Food Microbiology. The Roval Society of Chemistry.
Senaste upplagan

Madigan M. T., Martinko, J. M., Stahl D. & Clark, D. P. Brock Biology of
Microorganisms. Pearson. Senaste upplagan

NMEL-metoder (Nordisk metodikkomité for naeringsmidler), tilthandahalls via
kurshemsida

Blicher A & Marklmnd B-1. Laborationskompendier i ivsmedelsmilkrobiologi.
Linnéuniversitetet, senaste upplagan

Referenslitteratur
Jay, J. M_, Loessner, M. J. & Golden. D. A. Modern Food Microbiology. Springer.
Senaste upplagan



